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Steckbrief:
JAHRGANG:  2017

TRAUBE:  MERLOT

HERKUNFT:  MENDOZA,  ARGENTINIEN

ALKOHOL:  13,5  PROZENT

SÄURE:  4,76  G/L

RESTZUCKER:  1,89  G/L

TRINKTEMPERATUR:  16 GRAD



ANDELUNA 
1300  Andeluna Cellars Mendoza

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Rubinrot, leuchtend im Glas. Das Bouquet ist animierend, Frucht-
noten mit reifen Kirschen, Heidelbeeren und Cassis, unterstützt 
von einer feinen Würze, Anklänge von Lakritze, Kaffee und dunkle 
Schokolade. Am Gaumen ist der Wein ausdrucksvoll, kräftig und 
saftig mit einem seidigen Tanningerüst und angenehme Länge. 
Passt gut zu würzigen Fleischgerichten z.B. gebratene Ente, 
Lammkeule, pikantem Gemüse und reifem Käse.

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
In der Nase: streng, verhaltene Frucht
Im Mund: Noch etwas jung und grün im Mund mit verschlossener 
Frucht. Sehr ausgeprägte Tannine liegen auf der Zunge und auf 
dem Gaumen. Seine Entwicklung liegt noch vor ihm.

Infos über das Anbaugebiet: 
Die Weinbauregion Mendoza grenzt im Westen an die Anden. Mit 
mehr als 80% der Rebfl äche, ist es die wichtigste Weinbauregion 
Argentiniens. Andeluna Cellars liegt auf 1.300 Metern Höhe in 
Mendoza, am Fuße der Anden. Das modern ausgestattete Weingut 
ist von 70 ha eigener Weingärten umgeben.

Infos über das Weingut: 
Im Jahr 2003 legte der argentinische Geschäftsmann H. Ward Lay 
den Grundstein für Andeluna. Seine Familie spielt in der argenti-
nischen Getränkewirtschaft bereits eine wichtige Rolle, sein Vater 
war Gründer von Pepsico. H. Ward Lays Vision war es, mit seiner 
Kollektion von Premiumweinen an die Spitze der argentinischen 
Weingüter zu gelangen.

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:


