
Wein
VERABREDUNG 

MIT SECHS UNBEKANNTEN

BlinddaBlinddatete

Steckbrief:
JAHRGANG:  2018

TRAUBE:  CHARDONNAY
HERKUNFT:  KALIFORNIEN  
ALKOHOL:  12,5  PROZENT 

SÄURE:  5,7  g/ l
RESTZUCKER:  8,33  g/ l 

TRINKTEMPERATUR:  9  GRAD



�
Weingut Beringer

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Kräftiges Goldgelb im Glas. Er duftet nach Zitrus, reifen gelben 
Früchten, Orangen und Zitrusfrüchten. Am Gaumen ist er lebendig, 
fruchtbetont, sehr harmonisch und saftig. Ein sehr angenehmer, 
leichter Chardonnay mit feinem Schmelz.

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
Farbe:  Kräftige Farbe
In der Nase: Orange, Zitrusfrüchte, Limone & Ananas 
Im Mund:  Gehaltvoll mit verbindlichem Charme betritt dieser Wein bei 
aller Kraft leichtfüßig den Gaumen. Seine Frucht wird im Laufe des 
Weges immer charmanter und wird bei aller Verbindlichkeit nie 
aufdringlich. Der Abgang bereitet Freude und hinterlässt einen feinen, 
zärtlichen Mund. 
Zum Essen: Perfekt zu delikater Gemüselasagne oder Hähnchen 
auf asiatische Art.

Infos über das Anbaugebiet: 
Kalifornien hat sich zum bekanntesten Weinbaugebiet Amerikas 
etabliert. Auf den unterschiedlichen Terroirs sind verschiedenste 
Rebsorten vorzufinden, es dominieren jedoch Bordeauxrebsorten 
und Chardonnay.

Infos über das Weingut: 
Beringer wurde im Jahr 1876 von den deutschstämmigen Brüdern 
Jacob und Friedrich Beringer gegründet und zählt heute zu den 
bekanntesten Weingütern des Napa Valley. Als ältestes 
durchgängig erzeugendes Weingut wurde Beringer im Jahre 2001 
in das Nationalregister für Historische Orte, der offiziellen 
Kulturdenkmalliste der amerikanischen Regierung, aufgenommen. 
Das im Rheingauer Fachwerkstil erbaute "Rhine House" ist ein 
wahrer Blickfang im Napa Valley und lädt zum Vorbeischauen ein. 

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:




