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Steckbrief:
JAHRGANG:  2018

TRAUBE:  MERLOT

HERKUNFT:  SAN JUAN,  ARGENTINIEN

ALKOHOL:  12,5  PROZENT

SÄURE:  5,70  G/L

RESTZUCKER:  12,18  G/L

TRINKTEMPERATUR:  16 –  18  GRAD



DADÁ 
  DE FINCA LAS MORAS NO. 2

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Schöne Nase mit Aromen von Kirschen, Cassis, Heidelbeere 
gepaart mit Mokka, Kakao, Süßholz, Lorbeer, Efeu und Veilchen. 
Am Gaumen saftig, samtig mit viel dunkler Frucht. Feine Würze 
und Vielschichtigkeit mit viel Charme und einem langen Nachhall. 
Passt gut zu gegrilltem Fleisch und Wild.

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
In der Nase: Mocca, Süßkirschen
Im Mund: Saftig, unkomplizierte ausgeprägte Fruchtnoten begleiten 
den Wein von Anfang an. Die Fruchtnoten bleiben den ganzen Weg 
über saftig und süß.

Infos über das Anbaugebiet:
Die Höhenlagen im Pedernal-Tal unterliegen den höchsten Tem-
peratur-Schwankungen ganz Argentiniens und bringen unter 
Anderem Merlot Trauben von außerordentlicher Kraft und Konzen-
tration hervor. 

Infos über das Weingut: 
Die Finca Las Moras hat sich in der Weinwelt einen Namen gemacht 
und überzeugt mit exzentrischen Weinen, fernab der Masse. 
Diese Spitzenweine heben insbesondere den Malbec, Argentinens 
Parade rebsorte, auf eine neue Stufe. Das Cool-Climate, die 
warmen Tage und die kalten Nächte, ist ein Garant für diese facet-
tenreichen Argentinier. Kreative Querköpfe, wie der Chief-Wine-
maker Eduardo Casademont, stellen Herkömmliches auf den Kopf 
und überzeugen mit Spitzenqualitäten zu Spitzenpreisen, die in 
der Weinwelt für Furore sorgen.

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:


