
Wein
VERABREDUNG 

MIT SECHS UNBEKANNTEN

Blinddate

WWW.SCHWAEBISCHE-POST.DE/WEINBLINDDATE
WWW.GMUENDER-TAGESPOST.DE/WEINBLINDDATE

Steckbrief:
JAHRGANG:  2015

TRAUBE:  95% MERLOT,  4% CABERNET 

SAUVIGNON,  1% CABERNET FRANC

HERKUNFT:  WASHINGTON STATE,  USA

ALKOHOL:  14,5  PROZENT

SÄURE:  ––  G/L

RESTZUCKER:  ––  G/L

TRINKTEMPERATUR:  16 –  18  GRAD



STIMSON 
ESTATE CELLARS 
MERLOT 
  CHATEAU STE. MICHELLE, WASHINGTON

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Im Glas duftet dieser kirschrote Merlot nach reifen, süßen Kirschen, 
Backpfl aumen und einem Hauch Eukalyptus. Sanfte erdige Gewürz-
noten, etwas Karamell, Vanille und Nuancen von Lakritz machen 
das Bouquet besonders. Am Gaumen ist der Wein saftig, gut struk-
turiert und ausgewogen.  Im Finale bleibt er rund und feinwürzig. 
Servieren Sie diesen Wein zu Lamm- oder Rindfl eisch z.B. mit süd-
französischem Ratatouille oder auch zu pikanten Pastagerichten. 

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
In der Nase: Bitterschokolade und Heidelbeeren
Im Mund: Sanfte, zärtliche Brombeernoten mit unheimlich Länge 
lassen den Wein von Anfang an zum guten Freund werden, der 
dich zärtlich in den Arm nimmt.

Weinausbau: Barrique: Französische Eiche

Infos über das Weingut: 
1852 wurden die ersten Reben in Washington angepfl anzt und 
bereits 60 Jahre später waren weite Teile des Landes mit Reben 
bestockt. Vor allem französische, Italienische und deutsche Ein-
wanderer brachten die Rebstöcke mit und pfl anzten sie in ihrer 
neuen Heimat an. Das Chateau, gegründet 1934, im französischen 
Stil, gehörte einst dem als Bauholz-Baron bekannten Frederick 
Stimson. An ihn erinnert diese Weinlinie von Chateau Ste. Michelle. 
Die Trauben wachsen in den höher gelegenen und kühleren Anbau-
gebieten im Columbia und Yakima Valley. 

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:


