
Wein
VERABREDUNG 

MIT SECHS UNBEKANNTEN

BlinddaBlinddatete

Steckbrief:
JAHRGANG:  2019 

TRAUBE:  SAUVIGNON BLANC 
HERKUNFT:  NEUSEELAND 
ALKOHOL:  12,0  PROZENT 

SÄURE:   7,5  g/ l
RESTZUCKER:  4,1  g/ l 

TRINKTEMPERATUR:  10-12  GRAD



�
Private Bin Sauvignon Blanc

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Helles Strohgelb mit grünlichen Glanzlichtern. 
Explosives, duftig aromatisches und enorm vielschichtiges Bouquet von 
saftigen Stachelbeeren, frischen Zitrusfrüchten, Honigmelonen und 
exotischen Anklangen von Maracuja, fein unterlegt von leicht grasigen 
Kräuternoten.
Am Gaumen saftig und sehr verführerisch mit den intensiven, zugleich 
konzentrierten und vielschichtigen Rebsortenaromen des Bouquets, 
fruchtbetont mit rassiger Säure, die dem Finale noch mehr Lebendigkeit 
und Frische verleiht.

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
Farbe:  Ausgeprägt, grüne Note 
In der Nase: Stachelbeere und Maracuja
Im Mund:  Mit gehaltvoller, frischer Frucht betritt dieser Wein den Mund. 
Seine Fruchtnoten werden im Laufe des Weges immer deutlicher, die 
Stachelbeeren bestimmen den Rest des Weges. Klarheit und frische 
Frucht sind sein Motto.
Zum Essen: Gedünsteter Fisch und nicht zu stark gewürztes Geflügel 
wird er lieben. 

Infos über das Weingut: 
Alle Trauben werden innerhalb von drei Lesewochen mit jeweils 
unterschiedlichen Reifegraden eingebracht, um dem Villa Maria 
Winemaker eine möglichst breite Palette von Aromen und damit auch 
Kompositionsmöglichkeiten für den Final Blend zur Verfügung zu stellen. 
Die Trauben werden sanft gemahlen, gepresst, die Moste für 24 
Stunden kühl gestellt, sodass sich alle Traubteilchen von selbst am 
Boden absetzen können, dann bei ebenfalls kühlen 12 bis 14 Grad im 
Edelstahltank vergoren und nach abgeschlossener Vergärung sofort auf 
die Flaschen abgefüllt, um das duftige Bouquet, die kraftvoll 
konzentrierte Rebsortenfrucht, Lebendigkeit und Frische vollständig im 
Wein zu bewahren. 

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:




