
Wein
VERABREDUNG 

MIT SECHS UNBEKANNTEN

BlinddaBlinddatete

Steckbrief:
JAHRGANG:  2018

TRAUBE:  VIOGNIER 
HERKUNFT:  FRANKREICH 
ALKOHOL:  13,0  PROZENT 

SÄURE:  5,2  g/ l
RESTZUCKER:  0,9  g/ l

TRINKTEMPERATUR:  10  GRAD



Viognier
Delas Fréres

WEINBESCHREIBUNG
Weinbeschreibung des Kellermeisters:
Der Wein strahlt in leuchtendem Gelb mit grünen Reflexen. Das 
Bouquet ist fruchtig würzig mit Aromen von Zitrusfrüchten und 
Aprikosen, sowie auch Anklängen von tropischen Früchten wie 
z.B. Mango. Feine Würze und florale Anklänge zeigen sich im
Gaumen. Der Wein ist herrlich fruchtig mit delikater Würze und
feiner Säure. Gute Balance.

Weinbeschreibung „mit Seele“ (A.W.):
Farbe:  Grüne Reflexe
In der Nase: zeigen sich roter und grüner Apfel
Im Mund:  bestätigen sich diese feinen Aromen. Den ganzen Weg  
lebendig bleibend, hinterlässt dieser Wein im Abgang eine herrliche 
Frische.
Zum Essen: Passt sehr gut zu Krustentieren und zu frischen 
Sommersalaten
Infos über das Anbaugebiet: 
Das Rhonetal ist das drittgrößte Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen 
zwischen Vienne im Norden und Nimes im Süden bietet die Region 
eine enorme Vielfalt an Weinen. 

Infos über das Weingut: 
1835 wurde das Weingut von Delas & Audibert gegründet. Seit 
1993 gehört die Maison Delas zum Champagnerhaus Louis 
Roederer. Seither wurden hohe Investitionen in Weinberge und 
Keller vorgenommen. Der ambitionierte Oenologe Jacques 
Grange, inspiriert von seiner Heimat Burgund, setzt sein ganzes 
Fachwissen engagiert ein und überrascht die internationale 
Weinwelt mit exzellenten Qualitäten, sodass Delas inzwischen zum 
Kreis der renommierten vier Erzeuger an der Rhone zählt. 

Mein Tipp:
Dieser Wein ist 
„Unbekannte Nr“:

Meine Notizen:




